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Regulamin gminnego etapu kwalifikacji 
do Powiatowego Konkursu Wieńców Dożynkowych 

„Dożynki Wojewódzkie 2023” 

 

 

 

§ 1 

Postanowienia ogólne 

1. Niniejszy regulamin określa warunki, na jakich odbywa się gminny etap kwalifikacji do 

Powiatowego Konkursu Wieńców Dożynkowych „Dożynki Wojewódzkie 2023”. 

2. Kwalifikacje gminne zostaną przeprowadzone w dniach 17 - 18 sierpnia 2023 roku. 

3. Organizatorem kwalifikacji gminnych jest Gmina Wólka, zwana dalej Organizatorem. 

4. Organizator zastrzega sobie w szczególnych okolicznościach prawo dokonywania zmian 

w Regulaminie. 

5. Niniejszy Regulamin dostępny jest na stronie www.wolka.pl w zakładce Konkursy. 

 

§ 2 

Cel kwalifikacji gminnych 

Celem kwalifikacji gminnych jest wybranie przez gminę Wólka dwóch wieńców dożynkowych: 

jeden w kategorii wieńców tradycyjnych i jeden w kategorii wieńców współczesnych: 

1) wieńce tradycyjne – będą oceniane pod względem zgodności z tradycją w zakresie: 

kompozycji, formy, techniki wykonania i materiału. Ocenie poddawane będą wyłącznie 

wieńce wykonane z materiałów naturalnych techniką tradycyjną. Wieńce nie mogą być 

wykonane z plastiku, styropianu, sztucznych kwiatów lub innych elementów syntetycznych. 

Materiały stosowane do wykonania wieńca dożynkowego, dla przykładu: kłosy zbóż, owoce, 

warzywa, kwiaty, zioła uprawiane itp. muszą być uprawiane na terenie powiatu lubelskiego. 

Niedopuszczalne jest zastosowanie owoców i kwiatów z uprawy nienaturalnej oraz 

współcześnie modyfikowanych zbóż, np. pszenżyto. Do kryteriów oceny wieńców będą 

zastosowane m. in.: walory estetyczne, w tym kompozycja, dobór barw, architektura bryły 

oraz ogólny wyraz artystyczny, nawiązujący formą do tradycyjnych wieńców dożynkowych 

(historycznie - tradycyjny wieniec dożynkowy na ziemiach polskich wykonywany był w 

kształcie korony lub stożka). 

2) wieńce współczesne – będą oceniane pod względem sposobu ich wykonania zgodnie ze 

współcześnie obowiązującymi trendami, z wykorzystaniem wszelkich dostępnych technik  

i materiałów, różnorodności użytych do wykonania wieńca dożynkowego podstawowych 

materiałów naturalnych, takich jak: kłosy zbóż, owoce, warzywa, kwiaty, zioła - uprawiane na 

terenie powiatu lubelskiego. Do kryteriów oceny wieńców zaliczyć można, m. in.: walory 

estetyczne, w tym kompozycja, dobór barw oraz architektura bryły. 

3) Wieńce dożynkowe biorące udział w Powiatowym Konkursie Wieńców Dożynkowych nie 

powinny przekraczać rozmiarów: 

http://www.wolka.pl/
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a) wysokość do 180 cm, 

b) szerokość w podstawie oraz w średnicy na całej wysokości wieńca do 150 cm, 

c) wieńce swoim wyglądem nie powinny budzić negatywnych skojarzeń, w tym obrażać uczuć 

religijnych i poczucia moralności. 

§ 3 

Zgłoszenie i uczestnictwo 

1. Na Konkurs należy wykonać wieniec dożynkowy, który formą i użytym materiałem nawiązuje 

do tradycji wieńców dożynkowych, występujących na terenie Lubelszczyzny. 

2. Wieńce mogą być wykonane indywidualnie lub zbiorowo. 

3. Wieńce do konkursu mogą zgłaszać przedstawiciele Sołectw, Kół Gospodyń Wiejskich bądź 

innych organizacji działających na terenie gminy Wólka. 

4. Osoby indywidualne bądź podmioty wymienione w § 3 pkt 3 niniejszego regulaminu mogą 

zgłosić jeden wieniec w kategorii wieńców tradycyjnych i jeden wieniec w kategorii wieńców 

współczesnych określonych w § 2 niniejszego regulaminu. 

5. Wieńce należy zgłaszać do Organizatora poprzez dostarczenie wypełnionej i podpisanej Karty 

zgłoszeniowej do udziału w gminnym etapie kwalifikacji do Powiatowego Konkursu Wieńców 

Dożynkowych „Dożynki Wojewódzkie 2023”, stanowiącej Załącznik nr 1 do niniejszego 

Regulaminu. 

6. Wraz z kartą zgłoszeniową należy dostarczyć dokumentację fotograficzną obrazującą 

samodzielne wykonanie wieńca dożynkowego. Dokumentacja będzie stanowiła element 

oceny prowadzonej przez Komisję Konkursową. 

7. Kartę zgłoszeniową wraz ze zdjęciami należy przesłać e- mailem na adres: 

emilia.sikorska@wolka.pl bądź dostarczy osobiście do Urzędu Gminy Wólka  do pok. nr 13 

najpóźniej do dnia 14 sierpnia br. do godz. 15:30. 

§ 4 

Komisja konkursowa 

1. Organizator powołuje Komisję Konkursową. W skład Komisji wchodzi maksymalnie 
 3 członków. Pracami Komisji kieruje Przewodniczący wskazany przez Wójta Gminy Wólka.  

2. Komisja konkursowa w dniach od 17 sierpnia 2023 r. do 18 sierpnia 2023 r. dokona oceny 

wieńców we wskazanym przez Zgłaszających miejscu. 

3. Z prac Komisji Konkursowej zostanie sporządzony protokół podpisany przez wszystkich jej 
członków. 

4. Decyzja Komisji Konkursowej jest ostateczna i nie przysługuje od niej odwołanie. 

 
§ 5 

Kryteria oceny 
Komisja Konkursowa oceniając wieńce dożynkowe będzie brać pod uwagę następujące kryteria: 

1. Zgodność z tradycją w zakresie kompozycji, formy, materiału i techniki – od 0 do 5 pkt. 

2. Różnorodność użytych do wykonania wieńca dożynkowego podstawowych materiałów 

naturalnych, takich jak: kłosy, ziarna zbóż, owoce, warzywa, kwiaty, zioła itp. – od 0 do 5 pkt. 

3. Walory estetyczne, w tym kompozycja, dobór barw, architektura bryły – od 0 do 5 pkt. 

4. Ogólny wyraz artystyczny oraz posiadanie dokumentacji fotograficznej obrazującej  – od 0 do 

5 pkt. 

§ 6 
Zasady udziału w dożynkach wojewódzkich 
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1. Na Dożynki Wojewódzkie do Radawca gmina Wólka dostarcza zgłoszone ze swojego terenu  

2 wieńce: jeden w kategorii tradycyjnej i jeden w kategorii współczesnej. 

2. Każdy wieniec powinien posiadać tabliczkę z nazwą miejscowości oraz nazwą koła/ 

organizacji, która wykonała wieniec. 

3. Zwycięski wieniec w Powiatowym Konkursie Wieńców Dożynkowych „Dożynki Wojewódzkie 

2023” zostanie skierowany do Konkursu Wojewódzkiego. Ocena wieńców w „Wojewódzkim 

Konkursie na Wieniec Dożynkowy” obejmuje dodatkowo sposób prezentacji wieńca, w tym 

ubiór członków grupy wieńcowej w autentyczne i tradycyjne stroje ludowe. Ośpiewanie wieńca 

dożynkowego zgodnie z tradycją danego regionu. Możliwość prezentacji sceny rodzajowej 

nawiązującej do tradycyjnych zwyczajów żniwnych oraz prac z nimi związanych. Czas trwania 

sceny nie dłuższy niż 5 minut. Prezentacja wieńców w powyższy sposób podnosi wartość ich 

oceny zarówno w „Powiatowym Konkursie Wieńców Dożynkowych” oraz w „Wojewódzkim 

Konkursie na Wieniec Dożynkowy”. 

4. Na Dożynki Wojewódzkie do Radawca przyjeżdża maksymalnie 15-osobowa delegacja 

reprezentująca gminę Wólka. W skład delegacji wchodzą przedstawiciele władz gminy oraz 

przedstawiciele kół/ organizacji, którzy wykonali wieńce. Gmina Wólka zorganizuje transport  

dla delegacji.  

5. Zasady udziału w Powiatowym Konkursie Wieńców Dożynkowych „Dożynki Wojewódzkie 

2023” określa Regulamin Powiatowego Konkursu Wieńców Dożynkowych „Dożynki 

Wojewódzkie 2023” stanowiący Załącznik do uchwały Nr Nr 1097/2023 r. Zarządu Powiatu w 

Lublinie z dnia 13 lipca 2023 r. 

6. Regulamin Powiatowego Konkursu Wieńców Dożynkowych „Dożynki Wojewódzkie 2023” 

dostępny jest na stronie https://www.powiat.lublin.pl/kultura/dozynki-2023/regulamin-

wiencow-dozynkowych-2023.html 

 

§ 7 

Ochrona danych osobowych 

1. Administratorem danych osobowych jest Gmina Wólka - Wójt Edwin Gortat z siedzibą 

w Jakubowicach Murowanych 8, 20-258 Lublin, tel. 81 478 17 50, adres e-mail: 

gmina@wolka.pl. 

2. Inspektorem Ochrony Danych jest Robert Gostkowski, adres e-mail iodo@wolka.pl, adres 

do korespondencji: Urząd Gminy Wólka Jakubowice Murowane 8, 20-258 Lublin. 

3. Dane osobowe Uczestników będą przetwarzane na podstawie zgody zawartej w Formularzu 

Zgłoszeniowym będącym Załącznikiem nr 1  do Regulaminu. 

4. Wyrażenie zgody na przetwarzanie danych osobowych Uczestnika na warunkach podanych 

w Niniejszym Regulaminie jest dobrowolne, jakkolwiek konieczne do wzięcia udziału 

w Konkursie oraz ewentualnego otrzymania nagrody. 

5. Uczestnikom w każdej chwili przysługuje prawo do wycofania zgody na przetwarzanie danych 

osobowych, ale cofnięcie zgody nie wpływa na zgodność z prawem przetwarzania, którego 

dokonano na podstawie zgody przed jej wycofaniem. 

6. Odbiorcami danych osobowych Uczestników będzie Organizator Konkursu. 

7. Dane osobowe Uczestników przechowywane będą przez okres 5 lat od momentu wpłynięcia 

zgłoszenia do Organizatora Konkursu. 

8. Uczestnik posiada prawo do: żądania od administratora dostępu do danych osobowych, 

prawo do ich sprostowania, usunięcia lub ograniczenia przetwarzania, prawo  

mailto:gmina@wolka.pl
mailto:iodo@wolka.pl
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do przenoszenia danych i prawo do cofnięcia zgody. 

9. Uczestnikowi przysługuje prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego,  tj. Prezesa Urzędu 

Ochrony Danych. 

10. Dane osobowe Uczestnika Konkursu nie będą przekazane odbiorcy w państwie trzecim lub 

organizacji międzynarodowej. 

11. Dane osobowe Uczestnika Projektu nie będą poddane zautomatyzowanemu podejmowaniu 

decyzji (w tym profilowaniu). 

12. Dane osobowe Uczestników przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu 

przeprowadzenia i rozstrzygnięcia Konkursu, w tym w szczególności w celu powiadamiania 

Laureatów o wygranej, wydania nagrody, jak również w celu publikacji imienia i nazwiska 

Laureata. 

13. Przetwarzanie danych osobowych obejmuje zbieranie, utrwalanie, przechowywanie, 

opracowywanie. Przetwarzane są dane osobowe obejmujące imię, nazwisko, adres e-mail, 

adres zamieszkania, numer telefonu. 

14.  Niniejszy Regulamin dostępny jest do wglądu w Urzędzie Gminy Wólka, Jakubowice 

Murowane 8, 20-258 Lublin pok. 13 oraz na stronie www.wolka.pl w zakładce Konkursy. 

 
§ 8 

Postanowienia końcowe 

1. Biorący udział w Konkursie wyrażają zgodę na zasady Konkursu zawarte w Regulaminie 

i w pełni je akceptują. 

2. Zmiany do Regulaminu ma prawo wprowadzić wyłącznie Organizator. 

3. W sprawach spornych ostateczną decyzję podejmuje Organizator. 

 

 

 

Załączniki do Regulaminu: 

Załącznik nr 1. Karta zgłoszeniowa 
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